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BOUTARI

Biate wytrawne:

Lac Des Roches................... 10
Kretikos ....oooveveeeeeeeeccnneennn. 11
SiMio_ StiXiS....ccvveerrreeinnnns 20
Moschofilero ... 22

Kallisti Reserve ..................

Czerwone wytrawne:

Kretikos...ooceeeeeeeccvvee e, 34
NEMEQ..cuueueeeerreeaens 42
GOUMENISSA.uueeeeeeeeeeeenrnnen, 45
Simio Stixis .......... ..48
Agiorgtiko......cccevevreeeeeenennn. 50

NAOUSSA .oeveveeieeeneeeeeeeeennnn.

Ode .

SANTO WINES
Biate wytrawne:
Santorini Assyrtiko.............
Santorini Nyxteri................

TSANTALI

Biate wytrawne:

D' Estelle..uiieiiicieeeecneenne, 8
HalKidiKi.....oooeeerirereeierneennnn. 14
MetoXi .vvveeeeeeeeeeeerreneenee, 21
Czerwone wytrawne:

D' Estelle....ieeeeceeeeicnnnnenn. 32
HalKidiKi.....oooeeerirereeierrecennee. 39
RaApPSaANi .eveveeeccvieieeecceeee, 41
NAOUSSA...cevverrerrrerrerrereeneenns 43
Maronia Mavroudi.............46
Naoussa Reserve................ 47
MeELOXi....coevurerrrreeeereeeeeiennne 52
Rapsani Reserve.................54
Agioritiko.......coveeevueeeeneennes 56
Biate potstodkie:
Caramelo.....ccoeveveeeeveecnenenn. 63
Czerwone potstodkie:
Caramelo.....cccceveeecvreeennnen.. 73

Czerwone stodkie :
Mavrodaphne of Patras....72

@ - GREEK TRADE

CAMBAS

Biate wytrawne:
Restina Karavaki.................76

Biate potstodkie:
Meliritos Imiglykos.............61

Czerwone potstodkie:
Meliritos Imiglykos.............71

Czerwone stodkie :
Mavrodaphne of Patras....74

MALAMATINA
Biate wytrawne:

Retsina....ccoeeeveveeeeveeeeeeenenn. 75
Malama....ccccoeeeeeeeeeeeeeeeennn, 77

Czerwone wytrawne:

Czerwone potstodkie:
Malama......ccoeeeevverecrveecneen. 77
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MEDITERA LYKOS
Biate wytrawne: Biate stodkie: Biate wytrawne:
Rythmos.....coovevveeieeceeen 7 Muscat of Patras................ 62 Pop Art. e, 15
Vin De Crete.....ocoeveeveerevennnnns 9 Czerwone potstodkie: Negrepointe.......................16
Chardonnay ...l 12 Rythmos Imiglykos............. 69 Czerwone wytrawne:
Muscat of Spina ................13 Pop Art. wocceeeeeceree e, 36
Moschofilero .....................17 Negrepointe.........cccceeueeee... 37
White ROCK ....covvvvvnveiinnnns 18 N_"CHALIS GEORGIADIS
ASSYTHIKO . 19 Bialewytrawne: PORTO CARRAS
RéZowe wytrawne: Carafe......................................4 Biate wytrawne:
Rythmos ......cccveevvevvieeenene 58 —Krgsost.alla T 3 White Soul.....ccccveevnrireennees 23
Vin De Crete oo, 59 Michalis Georgiadis ............6 Blanc De Blancs (Bio) ........24
Czerwone wytrawne: Rozowe yvytrawne: Czerwone wytrawne:
RYtAMOS oo 31 Krasostalia w....coversveese. >/ Ruby Heart (Bio) ...............49
Vin De Crete ....cccvvveveennenne. 33 Czerwone wytrawne: Limneon (Bi0) ......cceeevveeee.. 53
SYTAN.oooreoeoeeeee e 35 Carafe  ovorrirerrirone 28
NEeMea...cccoveeirreereee e 38 —Krfasost.alla 29 S‘_AMOS _
Black ROCK ...uevvvvvevvriiiinne, 40 Michalis Geczrgladls. rnonrener30 B!ale stodkie:
Mandilari ....cceecevveeeennen.n .44 Czerwone péistodkie: Vin Doux DOUX"_"""'""""""""""'64
Biate pétstodkie: Carafe e 67 PhyIIas. (116) RO 65
Rythmos Imiglvkos .........60 M s 68 Athemis......cccocvveeiveeeenn.....66
Michalis Georgiadis .......... 70
IT-l-_l.I a a = = =
1 1 | - 1 1 1 1 1




g 7 e-» GREEK TRADE

Rodzaj: Wino o jasnym kolorze. Przyjemne
Biate wytrawne w smaku o dobrej kwasowosci
Szczepy: i cytrusowym aromacie.

80% Savvatiano
20% Rodotis

Sposob podania:
Idealne do ryb, drobiu,
makaronow z lekkimi sosami.

Temperatura podania: 8-10°C.

/ @A(Kn 6X£6n

OINOE AEYKOE HPOL
WHITE DRY WINE

Pojemnosc: 0,25 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Assyrtiko
Moscato

Sposob podania:
Idealne do ryb, drobiu,
makaronow z lekkimi sosami.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnosc¢: 0,5 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

Ol
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Wino o jasnym kolorze z zielonkawymi
refleksami. Mozna w nim odnalezé
aromaty owocow takich jak gruszka

i zielone jabtko. Cechg szczegdlng jest
dobrze zbalansowany cytrusowy posmak.
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Rodzaj: Swieze wino, bogate w cytrusowe
Biate wytrawne aromaty o sredniej kwasowosci.

Szczepy:
50% Savvatiano
50% Rodotis

Sposob podania:
Idealne do ryb, drobiu i seréw.

Temperatura podania: 8-10°C.

/, DRY WHITE WINE

o

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Vilana
Thrapsathiri

Sposob podania:

Idealne do ryb, drobiu i seréw.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

e- GREEK TRADE

Wino o ISnigcym ztoto-zielonkawym
kolorze. Aromaty owocow cytrusowych.
Orzezwiajgcy owocowy smak.
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TSANTALI

Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
100 % Roditis

Sposob podania:

Wino stotowe, idealne do lekkich
positkdw tj. satatki i przekgsek na bazie
sera.

Temperatura podania: 12-13°C

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

e- GREEK TRADE

Delikatne biate wino, na poczatku
owocowe na podniebieniu,
przypominajgce swiezos¢
zielonych jabtek, pozostawia
orzezwiajgcy posmak.
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YVew De Crete

Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Vilana

/ | Sposob podania:

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

Idealne do ryb, drobiu i seréw.

@ Temperatura podania: 8-10°C.

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o ISnigcym zdtto-zielonkawym
kolorze. Intensywny owocowy nos,
(banan, ananas, gruszki i melon) oraz nuty
kwiatowe. Na podniebieniu, bogaty smak
z eleganckag kwasowoscig i aromatycznym
dtugim finiszem.

%k 2013 - Vin de Crete 2012- International Wine & Spirit Competition London BRONZE, 2012 - Vin de Crete 2011 - International Wine & Spirit Competition London BRONZE, 2010 - Vin de Crete 2009 - Inothiki Thessaloniki GOLD,
2006 - Vin de Crete 2005 - Decanter World Wine Awards London BRONZE, 2006 - Vin de Crete 2005 - Challenge International du Vin France SILVER, 2005 - Vin de Crete 2004 - Decanter World Wine Awards London

COMMENDED, 2005 - Vin de Crete 2004 - International Weinwirtschaft Tasting Prowein Germany SPECIAL PRIZE
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Rodzaj: Swieze i lekkie wino o biato-z6ttym
Biate wytrawne kolorze i subtelnym aromacie
kwiatow - jasminu i fiotka oraz
owocow - biatej brzoskwini

i winogron. Delikatne ciato
i przyjemny, zrdwnowazony smak.

- Szczepy:
100% Roditis

Sposob podania:
Idealne do przekasek, ryb i lekkich

"y Nazwa Lac des Roches jest
positkow.

znakiem towarowym. Dzieki

Temperatura podania: 10-12°C obecnosci na rynku greckim od 35
lat, posiada liczne grono swoich
oddanych fanéw.

TTTTEE Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

>l5009 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2008 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Vilana i inne rodzime odmiany biate
z wyspy - Thrapsathiri, Plyto, Dafni

Sposdéb podania:

Idealne do owocéw morza, satatek, dan
z drobiu serwowanych z lekkimi, biatymi
sosami.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnosé: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

@ GREEK TRADE

Wino o z6tto-biatym kolorze

z intensywnym aromatem biatych
kwiatow i owocow (brzoskwini,
moreli, ananasa, mango). Bardzo
dobrze zbalansowane, tagodny
smak, przyjemna kwasnosc i trwaty
posmak.

To pierwsze wino, ktore
osiggneto popularnosé poza
granicami Krety i promowato
potencjat lokalnych biatych
odmian i ogdlnie winnic z wyspy.
Owocowe wino, ktére jest
idealng propozycjg do
codziennego positku.

% International Wine Challenge Distinction, 1999 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 1995 Intervin International Award For Wine Achievement Silver, 1993 Atlanta Wine Summit

Competition Bronze
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Chardonr

Biate wytrawne

Szczepy:
Chardonnay

Sposob podania:

Idealne do ryb, drobiu i seréw.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %

e- GREEK TRADE

Wino o jasnym z6ttym kolorze. Ztozony
bukiet. Bogate w aromaty swiezych
owocow. Dobrze zbalansowane, z
owocowym posmakiem.

%k 2014 - Syrah 2013 - Mundus Vini Springtime Tasting Germany GOLD, 2014 - Syrah 2013 - Decanter World Wine Awards London COMMENDED, 2011 - Syrah 2010 - Austrian Wine Challenge Vienna SILVER, 2011 - Syrah 2010 -
Decanter World Wine Awards London SPECIAL CITATION, 2011 - Syrah 2010 - Inothiki Thessaloniki SILVER
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Vidiano Mwscat Of Spina

Rodzaj: Wino o blado z6ttym kolorze

Biate wytrawne z zielonkawymi refleksami. Wyczuwalne
Szczepy: nuty kwiatowe i bogaty, czysty,

Vidiano aromatyczny posmak.

Lo Spinas Owocowe i orzezwiajgce.

Sposob podania:
Idealne do ryb, drobiu i seréw.

!

i Temperatura podania: 8-10°C.

MEINTERRA |
veeon

Sevd-
MR TO

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

%k 2014 - Vidiano Muschat of Spinas 2013 - Decanter World Wine Awards London BRONZE, 2014 - Vidiano Muschat of Spinas 2013 - 13th International Wine Competition Thessaloniki GOLD



Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
50% Assyrtiko
50% Sauvignon Blanc

Sposdb podania:
Uniwersalne wino, idealne do ostryg, ryb
z grilla, lekkich serow i owocow.

Temperatura podania: 12-13°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 11 %

E—» GREEK TRADE

Wino o jasnym zielono-zottym
kolorze, przypominajgcym agrest
i zielone jabtka. Owocowe
wykonczenie z orzezwiajgcym
posmakiem.
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:

Athiri

Malaguzia
Sposob podania:

Idealne do ryb z grilla, biatych
mies z biatymi sosami.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

e- GREEK TRADE

Wino, o jasno zielonym, limonkowym
kolorze. Bogaty bukiet kwiatow i owocéw
cytrusowych. Delikatna kwasowos¢
wyczuwalna na podniebieniu.

Idealna propozycja na upalne dni.
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:

Roditis

Assyrtiko

Athiri

Sposob podania:

Idealne do ryb z grilla, biatych
mies z biatymi sosami.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

Temperatura podania: 8-10°C.

e- GREEK TRADE

Wino, o jasno zielonym, limonkowym
kolorze. Bogaty bukiet kwiatow i owocéw
cytrusowych. Delikatna kwasowos¢
wyczuwalna na podniebieniu.

Idealna propozycja na upalne dni.
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Rodzaj: Wino o jasnym, blado-zéttym kolorze.
Biate wytrawne Intensywne aromaty biatych kwiatow
Szczepy: (biate réze, kwiaty cytrusowe).

100% Moschofilero Zbalansowane o dobrej kwasowosci

i gtadkim dtugotrwatym posmaku.

Sposob podania:

Idealne do miekkich,
niskottuszczowych serow,
owocOw morza, satatek

. owocowych i kuchni azjatyckiej.

MOSCHOFILERS

Temperatura podania: 8-10°C.

014
MEYKDT 2HPOF QIO / DRY WHITE ¥

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5%
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Rodzaj: Wino o jasnym zielono-zéttym kolorze.
. Biate wytrawne Ztozone aromaty wyrazajgce cechy obu

Szczepy: odmian, z nutami brzoskwin i owocéw

Vilana cytrusowych. Dobrze zbalansowane,
| Vidiano

przyjemne w smaku z odswiezajgca

Sposéb podania: kwasowoscia.

Idealne do ryb, drobiu i seréw

Temperatura podania: 9-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
\ ——a 4 Zawartosc alkoholu: 11,5 %
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Assyrtiko

Sposob podania:
Idealne do ryb, drobiu i seréw.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

e- GREEK TRADE

Wino o jasnym blado-z6ttym kolorze z
zielonkawymi niuansami. Mocne aromaty
egzotycznych owocoéw (mango i ananasa).
Dobra struktura i kwasowosc.

Na podniebieniu pozostawia dfugi

i orzezwiajgcy posmak z utrzymujgcym sie
aromatem cytrusow i czerwonych
grejpfrutow.

%k 2014 - Assyrtiko 2013 - China Wine & Spirit Awards China BRONZE, 2014 - Assyrtiko 2013 - international Wine & Spirit Competition London BRONZE, 2014 - Assyrtiko 2013 -Decanter World Wine Awards London BRONZE
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Rdézne biate odmiany

Sposob podania:

Idealnie do dan z kurczaka, indyka

i ttustych ryb oraz do seréw, satatek
i owocow.

Temperatura podania: 8-12°C.

Warunki i okres lezakowania:
Kilka miesiecy w zbiornikach ze stali
nierdzewnej.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

% 2013 International Wine Competition-Thessaloniki Greece Gold

mipdepdeipdeipdes(pdsmigd.
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Bardzo swieze i zywe wino
charakteryzujgce sie wysokg
kwasowoscig i intensywnym
aromatem. To biate wino jest
doskonatym rozwigzaniem na
kazdg okazje.
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METOXI

Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:

Athiri

Assyrtiko
Sauvignon Blanc

Sposdb podania:
Idealne do czerwonego miesa, wedlin,
twardych seréw.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

e- GREEK TRADE

Wino o intensywnym zielono -
cytrynowym kolorze. Z aromatami
owocow pestkowych i cytrusow,

a takze stabszych mineralnych
elementow. Na podniebieniu
wyczuwalny balans owocéw

i delikatnej kwasowosci.

Winogrona zbierane recznie.
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MHasctiofilerna
Rodzaj:
Biate wytrawne

UTARL)

Szczepy:
100% Moschofilero

b

Sposdb podania:

Uniwersalne wino, ktére dobrze taczy
sie praktycznie z kazdym smakiem.
Idealne do drobiu, ryb, miesa

i owocow.

Temperatura podania: 14-16°C.

BOUTARI

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

@ GREEK TRADE

Wino o z6tto-biatym kolorze

z odcieniami zielono-zottymi.
Charakteryzuje je silny aromat
kwiatéw i owocow cytrusowych

z przewagag biatej rozy i kwiatu
pomaranczy. Swieze wino, petne

i wywazone, z dtugim posmakiem.

W celu ratowania odmiany
Moschofilero przed wyginieciem oraz

W uznaniu ogromnego potencjatu tej
silnie aromatycznej odmiany, Boutari
stworzyto jedng z najbardziej znanych
w historii marek na rynku. Moschofilero
Boutari jest obecnie synonimem
odmiany Moschofilero, ktéra zyskata
miedzynarodowe uznanie jako jeden

z najbardziej wszechstronnych
szczepow, docenianych przez kuchnie na
catym swiecie.

sk 2015 Wine Spectator Magazine (Dec.2015-Jan.2016) 90/100 & Top 100 Most Exciting Wines 2015, 2015 Wine Spectator Magazine (November 2015) 90/100 & Smart Buy, 2014 Wine Enthousiastic Magazine (September Issue)
90/100, 2014 International Wine Contest Bucharest 2014 Silver, 2013 Wine & Spirits -August 2013 90/100 & Best Buy, 2013 Wine Advocate - May 2013 87/100, 2013 World Wine Awards Of Canada Top 25 Value Wines, 2013
World Wine Awards Of Canada Judges Choice, 2011 Wine & Spirits Competition 92/100 Points, 2010 Decanter World Wine Awards Distinction, 2010 International Wine Challenge Bronze, 2010 Wine Access 89/100 Category
Champions, 2010 Wine Access Canada 89/100, 2008 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Gold, 2007 Decanter World Wine Awards Bronze, 2007 Japan Wine Challenge Bronze, 2006 Wine Competition - Prowein
Distinction, 2005 Decanter World Wine Awards Bronze, 2005 Great International Award Mundus Vini Distinction , 2005 Los Angeles Country Fair Wines Of The World Competition Best Of Class, 2004 Decanter World Wine Awards
Bronze, 2004 Oinothiki 2nd In Class, 2004 Wine Spectator Magazine Best Value, 2003 Wine Masters Challenge - Portugal Bronze, 2003 International Wine & Spirit Competition Bronze

2003 San Francisco International Wine Competition Bronze, 2002 International Wine & Spirit Competition Silver + 3 medale i 3 nagrody.
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PORTO CARRAS

Rodzaj:

Biate wytrawne
Szczepy:

Athiri

Muscat of Alexandria

Sposob podania:
Idealne do biatych mies i
satatek.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

@ GREEK TRADE

Wino o z6ttym kolorze, imponujace, petne
aromaty owocow posiadajgcych biaty
migzsz oraz ptatkdw roézy. Delikatna
kwasowos¢ i dtugi posmak.

Mieszanka dwdch odmian, greckiej rodzime;j
Athiri i Muscatu z Aleksandrii. Athiri jest
jednym z najstarszych greckich odmian biatych
winogron. Nazwa wskazuje na pochodzenie
winogron z wyspy Santorini, znanej rowniez
jako Thira. Winogrona Athiri majg cienkg skére
i dajg sok stodki i owocowy. Wyprodukowane
wino jest lekko aromatyczne, posiada Srednia
zawartoscig alkoholu i niskg kwasowos¢.
Muscat z Aleksandrii zostat obsadzony w Grecji
na poczatku XX wieku. Jego upodobanie do
ciepta pomogty mu w dostosowaniu sie
idealnie do tamtejszego regionu. Mimo to w
ostatnich latach duzy procent produkgji
stanowi produkcja wytrawnych,
aromatycznych win biatych i kilku musujgcych.
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- Blane De Blancs (Bea)

Rodzaj: Wino o jasno bladym kolorze z
Biate wytrawne zielonkawymi refleksami. Ztozone aromaty
Szczepy: kwiatowe i cytrusowe. Delikatny i
) Athir przyjemny finisz.
Assyrtiko
Rhoditis

To klasyczne owocowe wino jest
potaczeniem dobrze znanych greckich
odmian winogron, uprawianych
organicznie na zboczach Mount
Melton na potwyspie Chalikidiki.

Sposob podania:
Idealne do owocdw morza,
seréw i satatek.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

%k 2013 - BLANC De BLANCS 2012 - INTERNATIONAL WINE AND SPIRITS COMPETITION SILVER, 2006 - BLANC De BLANCS 2005 - DECANTER WORLD WINE AWARDS COMMENDED, 2005 - BLANC De BLANCS 2004 - DECANTER
WORLD WINE AWARDS COMMENDED
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Rodzaj: Tetnigcy koktajl aromatéw,
3 Biate wytrawne $wiezoéci morskiej bryzy i owocow
cytrusowych z miodowymi nutami.
Wytrawne, kwaskowe,
z wyczuwalng mineralng, dymng
teksturg i zywym, dobrze
wywazonym ciatem. Charakteryzuje
sie dtugim posmakiem.

x Szczepy:
100% Assyrtiko

Sposob podania:
Idealne do dan kuchni greckiej oraz kuchni
europejskiej na bazie ryb i owocéw morza
np.: matz i ostryg.

Wino Santorini Assyrtiko to klasyczny
Warunki i okres lezakowania: wzorzec tej odmiany i pochodzenia.

Minimum 3 miesigce w debowych
SANTORINI beczkach.

ASSYRTIKO

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 13 %

2014 Vintage Texsom International Wine Awards 2015 — Gold Medal, 2013 Vintage Wine Spectator — April 2015: 91 Pts, Wine Spectator — November 2014 / Greek Revival By Kim Markus: 91 Pts, Wine Spectator Daily Picks — 25
October 2014: “An Exotic And Richly Spiced Greek White”, Assyrtiko 2012, Silver Medal, Challenge International Du Vin 2013, France, Assyrtiko 2012, Bronze Medal, International Wine And Spirits Competition 2013, London,
Assyrtiko 2012, Silver Medal, International Wine Challenge 2013, London, Assyrtiko 2011 - Silver Medal - Decanter World Wine Awards 2012, Assyrtiko 2009 - Silver Medal - International Wine And Spirits Competition 2010,
London, UK, Assyrtiko 2009 - Silver Medal - 10th Thessaloniki International Wine Competition, 2010, Assyrtiko 2008 - Silver Medal- International Wine And Spirits Competition 2009, London, Assyrtiko 2008 - Silver Medal - 9th
International Wine Competition Thessaloniki, Assyrtiko 2007 - Silver Medal & Best In Class — International Wine And Spirit Competition 2007 London Uk, Assyrtiko 2007 — Gold Medal , International Wine Competition Thessaloniki
2008, Assyrtiko 2006 - Silver Medal - 7th International Wine Competition Thessaloniki 2007, Assyrtiko 2005 — Bronze Medal — Int. Wine And Spirit Competition 2006 London, Assyrtiko 2003 — Commended — Int. Wine And Spirit
Competition London 2004, Assyrtiko 2003 — Bronze Medal — Challenge International Du Vin 2004, Assyrtiko 2003 - Silver Medal — Thessaloniki International Wine Competition 2004, Assyrtiko 1999 Bronze Medal International
Wine And Spirit Competition London 2000, Assyrtiko 1998 Silver Medal — Challenge International Du Vin 1999, Assyrtiko 1990- Silver Medal Concours International De Degustation, Wine Advocate — 29 August 2014: 89 Pts, The
Somm Journal “The Quaff Report: Mineral-driven Wines” — August / September 2014: Best Choice
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Sautorniwe Webten

SANTORINI

Rodzaj:

Biate wytrawne
Szczepy:

75 % Assyrtiko
15 % Athiri

10 % Aidani

Sposob podania:

Idealne do przystawek, ryb,
owocOw morza, grillowanego
kurczaka, pieczonych warzyw,
miekkich i twardych seréow oraz
OWOCOW.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 7 miesiecy

w debowych beczkach,

3-7 miesiecy w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc¢ alkoholu: 14 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o jasnym, cytrynowym kolorze

o sredniej intensywnosci. Ekspresyjne
kwiatowe aromaty na nosie, poprzez
zielone owoce, takie jak zielone jabtka

i gruszki. Na podniebieniu jest wytrawne,
z orzezwiajgcg kwasowoscig, w Swietnej
rownowadze z delikatnymi kwiatowymi

i owocowymi aromatami. Delikatnie
wyczuwalne musniecie eleganckiego debu,
przyczynia sie do ogolnego bilansu.
Pozostawia dtugi i przyjemny posmak.

Tradycyjne Assyrtiko ze szczyptg Aidani i Athiri.
Aby uzyskac stynne Nykteri winogrona zostaty
wycisniete w nocy tuz po ich zebraniu. Jest to
unikalny styl produkcji wina, ktérej Santo
Wines uzywa do wydobycia i koncentracji
charakteru dojrzatych owocow.

Kk 2014 Vintage Challenge International Du Vin 2015 — Gold, Concours Mondial De Bruxelles 2015 — Silver, Nykteri 2012, Gold Medal, Thessaloniki International Wine Competition 2013, Greece, Nykteri 2011 — Silver
Medal — Decanter World Wine Awards 2012, Nykteri 2011 — Silver Medal - International Wine And Spirit Competition 2012, Nykteri 2011 — Bronze Medal — Challenge International Du Vin, France 2012, Nykteri 2010 -
Bronze Medal — Decanter World Wine Awards 2011, Nykteri 2010 — Silver Medal — Best In Class — International Wines & Spirits Competition 2011, London, Nykteri 2009 - Silver Medal & Best In Class — International
Wine And Spirits Competition 2010, London, UK, Nykteri 2009 — Silver Medal — 10th Thessaloniki International Wine Competition, 2010, Nykteri 2008 — Outstanding Wines — 5 star winner — Decanter Greek Wines
Tasting August 2009, Nykteri 2008 — Silver Medal — International Wine Competition Thessaloniki 2009, Nykteri 2004 — Bronze Medal — The Wine Review, Singapore 2005, Nykteri 1999 — Bronze Medal — Singapore

Wine Challenge 2000
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
100% Assyrtiko

Sposob podania:
Idealne do skorupiakéw, dan z ryb,
ttustych seréw.

Temperatura podania: 10-12°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 7 miesiecy w debowych
beczkach, 3-7 miesiecy w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

@ GREEK TRADE

Wino o jaskrawym zo6ttym kolorze. Ztozone
aromaty dojrzewajgcego drewna, orzecha
laskowego, dymu i wanilii, ktére
harmonijnie t3cz3 sie z owocowym
aromatem jabtka i brzoskwini. Bogate,
ttuste, kragte, z doskonatg strukturg,
metalowym zabarwieniem i intensywnym
aromatycznym posmakiem.

Kallisti Reserve jest to najwyzej oceniana
odmiana Assyrtiko w wersji dojrzewajgce;j
w beczce. Potgczenie potencjatu odmiany
Assyrtiko oraz nowoczesnych metod
fermentacji, byto pomystem pionierskim

i ryzykownym. Rezultat jest wspaniaty -
biate wino o ztozonym charakterze.

% 2014 Wine & Spirits Magazine (August Issue) 92/100, 2014 Wine Spectator Magazine (August Issue) 92/100, 2014 Wine Enthousiast, Magazine (September Issue) 89/100, 2013 Wine & Spirits -August 2013 92/100,
2010 Decanter World Wine Awards Distinction, 2009 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Gold, 2009 Concours Mondial De Bruxelles Silver, 2007 Decanter World Wine Awards Silver
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Rodzaj: Wino o intensywnym kolorze.
Czerwone wytrawne Wyczuwalne aromaty czerwonych
Szczepy: owocow z lekko pikantnymi akcentami.
Cabernet

Syrah

Sposdb podania:

Idealne do grillowanego
czerwonego miesa, zottych seréw
i makarondéw z ciezkimi sosami.

Temperatura podania: 16-18°C.

: ,/ eoer; éxEén

owor erveeor L
RED ORY W

Pojemnosc: 0,25 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

28
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Agiorgitiko - Cabernet

Sposdb podania:
Idealnie pasuje do czerwonego
miesa, pieczeni i dziczyzny.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnosc¢: 0,5 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

e- GREEK TRADE

Wino o gtebokim, rubinowym kolorze.
Aromat czerwonych owocéw pozostawia

unikalny posmak.

29
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Agiorgitiko

Sposdb podania:

Idealne do grillowanego
czerwonego miesa i makaronéw z
ciezkimi sosami.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

e- GREEK TRADE

Wino o intensywnym kolorze.
Wyczuwalne aromaty czerwonych
owocow z lekko pikantnymi akcentami.

30
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- GREEK TRADE
Rodzaj: Odswiezajgce wino z aromatem
Czerwone wytrawne czerwonych owocow, o petnym i dobrze
Szczepy: wywazonym smaku.
Kotsifali
Mandilari

Sposdb podania:
Idealnie pasuje do czerwonego
miesa, pieczeni i dziczyzny.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Xinomavro
Moschomavro

Sposob podania:

Wino na kazdg okazje, idealne do
dan z makaronem, dan z grilla

i serow.

Temperatura podania: 15-17°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Czerwone wino o gtebokim smaku kusi
aromatem dojrzatych owocéw jagodowych.
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne
Szczepy:

Kotsifali
Mandilari

Sposdb podania:
Idealnie pasuje do czerwonego
miesa, pieczeni i dziczyzny.

Temperatura podania: 8-10°C.

VIN DE CRET

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o zywym, rubinowym kolorze

z atrakcyjnym sSwiezym nosem dojrzatych,
czerwonych owocdw, przypraw

i ziemistym aromatem. Kragty,
zrownowazony smak na podniebieniu,

o dfugim finiszu.

%k 2013 - Vin de Crete 2012- China Wine & Spirit Awards China GOLD, 2005 - Vin de Crete 2004- Decanter World Wine Awards London COMMENDED, 2005 - Vin de Crete 2004- International Weinwirtschaft Tasting Prowein

Germany SPECIAL PRIZE
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Rodzaj: Wino o zywej, czerwonej barwie
Czerwone wytrawne i przyjemnym aromacie stodkich
czerwonych owocdw, takich jak wisnie
Szczepy: . e .
Kotsifali i truskawki. Delikatny smak z tagodnymi
ik taninami, dobrg kwasnoscia. Bardzo
dobrze zbalansowane z aromatycznym

Sposdb podania:

Idealne do lekkich dar posmakiem.

WEHA z makaronu, czerwonych mies 3 ] ) , ;
‘7?‘;}&;?{ s F el SET Harrponune mlgszanle dwoch g’fownyc,h
=<l rodzimych odmian czerwonych szczepow
KPHTIKO2 Temperatura podania: 14-16°C. Krety. Wyprodukowane z nich wino dato
D podstawy do miedzynarodowej promocji

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy w debowych
beczkach.

kretenskich win. Doskonata propozycja
dla codziennego positku.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %

* 2003 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Gold, 2001 Japan International Wine Challenge Bronze
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Syrah

Sposdb podania:
Idealnie pasuje do czerwonego
miesa, pieczeni i dziczyzny.

MEDITERRA

Syrah

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

Temperatura podania: 16-18°C.

e- GREEK TRADE

Wino o ISnigcym rubinowym kolorze.
Intensywne aromaty czerwonych
owocow, takich jak sliwki, wisnie i agrest.
Petny smak z wyczuwalnymi taninami i
dtugim przyjemnym posmakiem.

%k 2014 - Syrah 2013 - Mundus Vini Springtime Tasting Germany GOLD, 2014 - Syrah 2013 - Decanter World Wine Awards London COMMENDED, 2011 - Syrah 2010 - Austrian Wine Challenge Vienna SILVER, 2011 - Syrah 2010 -

Decanter World Wine Awards London SPECIAL CITATION, 2011 - Syrah 2010 - Inothiki Thessaloniki SILVER
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Rodzaj: Jasny rubinowy kolor z purpurowymi
s 3 Czerwone wytrawne akcentami. Wyczuwalny bukiet rézy, wisni
= Szczepy: i Sliwek. Na podniebieniu odnalez¢ mozna
l l Vradiano, zrobwnowazong kwasowosc¢ i przyjemny
Merlot posmak delikatnych tanin.

Sposob podania:
Idealne do réznych rodzajow mies
i serow.

Temperatura podania: 14-16°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %
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NEG 1 0f

Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Muscat,
Cabernet,
Merlot

Sposob podania:
Idealne do réznych rodzajow mies
i serow.

Temperatura podania: 14-16°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %

e- GREEK TRADE

Jasny rubinowy kolor z purpurowymi
akcentami. Wyczuwalny bukiet rézy, wisni
i Sliwek. Na podniebieniu odnalezé mozna
zrownowazong kwasowos¢ i przyjemny
posmak delikatnych tanin.
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Agiorgitiko

Sposdb podania:
Idealne do biatego miesa,

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o rubinowym kolorze. Aromaty
czerwonych owocow (truskawka, wisnia),
pieprz czarny, z nutami czekolady. Na
podniebieniu jest skoncentrowane,

o bogatej teksturze, ktéra daje delikatng
strukture. Dobrze zbalansowane smaki
OWOCOWO - pikantne z aromatycznym

makaronéw z czerwonymi sosami, dtugim finiszem.

bazanta, kuropatwy i pieczone;j
jagnieciny.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12 %
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
50% Limnio
50% Merlot

Sposob podania:
Uniwersalne wino, idealne do dan
z grilla, pizzy i spaghetti.

Temperatura podania: 15-17°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Owocowe wino o jasnym, rubinowym
kolorze oraz uwodzicielskim bukiecie
przypraw i suszonych owocéw. Posiada
aksamitng konsystencje i bujng palete
owocowych, zrbwnowazonych smakdéw
dajaca zywe, tagodne wykonczenie.
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne
Szczepy:

Kotsifali
Cabernet Sauvignon

Sposdb podania:
Idealne do czerwonego miesa,
pieczeni i dziczyzny.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

Temperatura podania: 16-18°C.

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o gtebokim czerwonym kolorze

z rubinowymi refleksami. Aromaty
czerwonych owocow (malin, wisni) i
przypraw. Smak petny i delikatny, z zywg
kwasowoscig.
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:

1/3 Xinomavro
1/3 Krassato
1/3 Stavroto

Sposdb podania:

Idealne do biatego oraz
czerwonego miesa, wedlin,
twardych i miekkich serow

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 6 miesiecy w beczkach

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o czerwonym, rubinowym kolorze,
ktore tgczy w sobie aromaty suszonych
wisni, maliny, pasty z oliwek

i pomidoréw z nutkg przypraw oraz
wanilii. Eleganckie, z aksamitng teksturg,
zywym smakiem w ustach i powolnym,
tagodnym wykonczeniem.

z francuskiego debu (50% nowe, 50%

drugie i trzecie wypetnienie),

nastepnie co najmniej 6 miesiecy

w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 13 %

% 2012 Vintage Thessaloniki International Wine Competition 2015 — Silver Medal, 2011 Vintage The Dallas Morning News And Texsom International Wine Competition 2014 — Silver Medal, Thessaloniki International Wine
Competition 2014 — Gold Medal, 2010 Vintage International Wine And Spirits Competition 2013 — Bronze Medal, International Wine Challenge 2013 — Commented, Wine & Spirits Magazine (Aug. Issue 2013) — 89 Points &

Year’s Best & Best Buy
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Agiorgitiko

Sposob podania:

Idealne do dan na bazie
czerwonego miesa i stodkich
26ttych seréw.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy
w debowych beczkach.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %

Temperatura podania: 16-18°C.

@ GREEK TRADE

Wino o gtebokim rubinowym kolorze

Z purpurowymi odcieniami.
Charakteryzujg je wyczuwalne aromaty
beczki, dzemu z czerwonych owocdw,
sliwki i czarnej porzeczki. Kragte wino

o aksamitnym smaku, dobrze
zrownowazone, z tagodnym posmakiem.

Po wielu badaniach potencjatu
najszlachetniejszego czerwonego rodzaju
szczepu Agiorgitiko i wyjatkowego
mikroklimatu Nemea, powstato wino

z dynamicznym bogactwem, ktére w petni
wyraza charakter regionu.

K 2004 Decanter World Wine Awards Distinction, 2004 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Gold, 2001 China International Wine Challenge Distinction, 1999 International Wine Competition - Thessaloniki
Greece Silver, 1995 Challenge International Du Vin - Blaye Bourg Gold, 1995 Vinitaly Diploma, 1994 Concours Mondial De Bruxelles Praise, 1994 Intervin International Award For Wine Achievement Distinction,
1994 Selectiones Mondiales Des Vins - Montreal Diploma, 1993 Atlanta Wine Summit Competition Silver, 1993 International Wine & Spirit Competition Bronze,

1991 Challenge International Du Vin - Blaye Bourg Silver
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Xinomavro

Sposob podania:

Idealne do tradycyjnych greckich
potraw miesnych, grillowanych
mies z pikantnymi sosami

i serem feta.

Temperatura podania: 19°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy w matych
beczkach z francuskiego debu,
nastepnie w pochylonych
butelkach. Wino nadaje sie do
dtugotrwatego lezakowania.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 12,5 %

@ GREEK TRADE

Petne aromatéw wino o rubinowym kolorze,

z aromatami dojrzatych jagdd akcentowane przez
nowos¢ debu, dobrze wywazone o eleganckim
dtugim finiszu. Jego solidny i bogaty smak nadaje
mu potencjat, aby dobrze wspotgrac z bogatymi
w smaki daniami, co czyni je bardziej znosnymi.

Apelacja Naoussa jest najbardziej znanym

w Macedonii rejonem skad pochodzi Swietne
czerwone wino i gdzie znajduje sie jedna

z najpiekniejszych greckich winnic. Przewazajacg
odmiang winorosli w Macedonii jest rodowita
czerwona odmiana zwana Xinomavro, (czyli
"acid-black"). Wina wytwarzane z Xinomavro
znane sg z bogatego charakteru taniny i swojego
doskonatego potencjatu do dtugotrwatego
lezakowania. Ich ztozone aromaty t3czg nuty
czerwonych owocow, agrestu, oliwki, przypraw

i suszonych pomidoréw.

Naoussa 1998 —Bronze- Challenge Internationale Du Vin 2002, Naoussa 1997 —Silver- The International Wine And Spirit Competition 2000, Naoussa 1997 —Silver- Beijing International Wine Challenge 2000,
Naoussa 1995 —Bronze- The International Wine And Spirit Competition 1999
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MIKAAA /7 LANGADA
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Mandilari

Sposdb podania:
Idealnie pasuje do czerwonego
miesa, pieczeni i dziczyzny.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

e- GREEK TRADE

Wino o gtebokiej purpurowej barwie z
fioletowymi niuansami. Aromat
zdominowany jest przez ciemno
czerwone owoce, gtownie sliwki i jezyny,
z pikantnym ttem. Poprawna struktura z
wyczuwalnymi solidnymi taninami i
utrzymujgcym sie dtugim finiszu.
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Rodzaj:

Szczepy:
70% Xinomavro
30% Negoska

Sposob podania:

beczkach.

Pojemnos¢: 0,75 |

Czerwone wytrawne

Idealne do czerwonych mies,
makaronow z czerwonymi
sosami oraz z6ttych serdw.

Temperatura podania: 16-18°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy w debowych

Zawartos¢ alkoholu: 13 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o gtebokiej czerwonej barwie,

z lekkim fioletowym odcieniem. Bogaty
aromat dojrzatych owocéw (wisnia, figa

i czarna porzeczka) harmonijnie miesza sie
z aromatami dojrzewajgcego drzewa

i cynamonu. Dobrze skomponowane,

z finezjg, miekkimi taninami na koncu

i szczegolnie dtugim przyjemnym
posmakiem.

Wino, dzieki ktoremu firma Boutaris
promuje obszar upraw winorosli
Goumenissa. Swoj wyjatkowy smak
Goumenissa zawdziecza szczegolnej
kontroli jakosci i ilosci surowcow,

z ktérych powstaje to doskonatej jakosci
wino.

sk World Wine Awards Bronze 2002 International Wine Challenge Distinction, 2000 Wine Competition - Prowein Distinction, 1987 Challenge International Du Vin - Blaye Bourg Silver
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
L, ~.* 100 % Mavroudi

Sposob podania:

Idealne do biatego oraz

. czerwonych mies, wedlin,

3 twardych i miekkich seréw.

MARONIA®
o

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 8 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu (25% nowe —
75% drugie i trzecie wypetnienie),
nastepnie co najmniej 4 miesigce
w butelce.

TSANTAL!

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

@ GREEK TRADE

Wino o gtebokim rubinowym kolorze.
Typowy przyktad odmiany Mavroudi
uprawianej w mikroklimacie Maronia.
W nosie, wyraznie wyczuwalny bukiet
czerwonych owocdéw z subtelnymi
nutami stodkich przypraw. Podczas gdy
taniny mieszajg sie z bardziej
eleganckim smakiem wanilii i stodkich
przypraw, na podniebieniu mozna
wyczu¢ delikatng kwasowos¢, dobrze
zbalansowang z charakterem
czerwonych owocow.

sk Maronia Mavroudi 2011 Is Among The “Ambassadors” Of New Wines Greece, Campaign 2015, Vins Canada 2014 Texsom, International Wine Awards 2015 — Bronze Medal, Selections Mondiales De Vins Canada 2014 — Gold
Medal, The Dallas Morning News And Texsom International Wine Competition 2014 — Bronze, Ultimate Wine Challenge 2013 — 85 Pts / Very Good — Strong Recommendation, Wine And Spirits — August 2014: 86 Pts & Best Buy,

2008 Vintage Selections Mondiales De Vins Canada 2011 — Gold Medal
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Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Xinomavro

Sposdb podania:

Idealne do dan z pomidorami,
poczawszy od zwyktych mies,
gulaszu, po ryby pieczone

W sosie pomidorowym.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 16 miesiecy w matych
beczkach z francuskiego debu,
nastepnie w pochylonych
butelkach. Wino nadaje sie do
dtugotrwatego lezakowania.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

Wino o pieknym, dojrzatym, bordowym kolorze.
Delikatne nuty czarnych oliwek wspotgraja

z owocowym aromatem. Wyczuwalne w ustach
miekkie i dojrzate owoce. Dobrze zaokraglone
garbniki tgczg te wszystkie smaki, az do
doskonatego, owocowego dtugiego finiszu. Jego
solidny i bogaty smak nadaje mu potencjat, aby
dobrze wspodtgrac z bogatymi w smaki daniami,
co czyni je bardziej znosSnymi.

Apelacja Naoussa jest najbardziej znanym

w Macedonii regionem skad pochodzi swietne,
czerwone wino i gdzie znajduje sie jedna

z najpiekniejszych greckich winnic. Przewazajacq
odmiang winorosli w Macedonii jest rodowita
czerwona odmiana zwana Xinomavro, (czyli
"acid-black"). Wina wytwarzane z Xinomavro
znane s3 z bogatego charakteru taniny i swojego
doskonatego potencjatu do dtugotrwatego
lezakowania. Ich ztozone aromaty t3czg nuty
czerwonych owocow, agrestu, oliwki, przypraw

i suszonych pomidorow.

sk Naoussa Reserve 1996 — Gold - Thessaloniki International Wine Competition 2001, Naoussa Reserve 1992 - Bronze - International Wine And Spirits Competition 1997

- |

Ol
@ - GREEK TRADE



[ | [ | - | [ | [ | [ | | - | - - - - - - - - -
- | - | - | - | - | - | - | - | - - EII:I -

. [ - - [ |
~ GREEK TRADE
Scmco Stivis <

Rodzaj: Swieze, czerwone wino charakteryzuje sie
Lzerwone wytrawne intensywnym aromatem czerwonych
Sz,c_zepy: . owocow, lekkim ciatem. Pozostawia

Rezne CRREEEC S przyjemny aksamitny posmak. Idealne
Sposéb podania: jako dodatek do codziennych positkdw.

Idealne do dan z drobiu,
wieprzowiny, dan z grilla, jak
rowniez do wszelkiego rodzaju
kietbas, seréw, a takze ciezkich
zup (szczegolnie na bazie roslin
strgczkowych).

Temperatura podania: 14-16°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy w
zbiornikach ze stali nierdzewnej
lub debowych beczkach.

Pojemnosé: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13 %
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Ruby Heart (Beo)
Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
Cabernet Sauvignon
Limnio

Sposdb podania:
Idealna propozycja do biatego i
czerwonego miesa z grilla.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 14 %

%k 2015- RUBY HEART 2013 - BERLINER WEINTROPHY GOLD

@ GREEK TRADE

Wino o intensywnym czerwonym kolorze.
Mieszanka trzech odmian winogron,
greckiej rodzimej Limnio i francuskich
Cabernet Sauvignon i Syrah.

Limnio jest najstarszym zarejestrowanym
szczepem w greckiej historii (3 200 lat),
o ktérym wzmianki mozemy spotkac juz
w tekstach Arystotelesa i Homera.
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BOUTARI

Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Agiorgitiko

Sposdb podania:

Idealne do czerwonych mies,
serwowanych ze stodkimi
warzywami i sfodkimi sosami.
W lecie mocno schtodzone
doskonale nadaje sie jako
aperitif.

Temperatura podania: 14-16°C.
Warunki i okres lezakowania:

Minimum 12 miesiecy
w debowych beczkach.

Pojemnosc: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 13 %

-
@ GREEK TRADE

Wino o atrakcyjnym, gtebokim czerwonym
kolorze i bogatym, aromatycznym
bukiecie, w ktérym przewazajg
zrownowazone aromaty czerwonych
owocow, takich jak sliwki ze stodkimi
nutami wanilii i kakao. Bogate, dobrze
zrownowazone, z aksamitnym posmakiem.

Po wielu badaniach potencjatu
najszlachetniejszego czerwonego rodzaju
szczepu Agiorgitiko i wyjgtkowego
mikroklimatu Nemea, stworzono wino

z dynamicznym bogactwem, ktére w petni
wyraza charakter regionu.

* 2014 Wine Ethousiast Magazine (September Issue) 85/100, 2013 World Wine Awards Of Canada Judges Choice, 2013 World Wine Awards Of Canada Best Of Variety Under 15, 2011 Ottawa Wine Challenge - Canada Silver , 2010
International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2006 Vinalies Internationales Silver, 2006 Wine Competition - Prowein Distinction, 2005 Decanter World Wine Awards Bronze, 2005 Great International Award Mundus
Vini Distinction, 2005 Oinothiki Distinction 2nd In Class , 2004 Selectiones Mondiales Des Vins - Montreal Gold, 2004 Decanter World Wine Awards Bronze, 2004 International Wine & Spirit Competition Bronze , 2004 Oinothiki
2nd In Class, 2003 International Wine & Spirit Competition Distinction, 2003 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2003 Meininger Verlag Top 3, 2000 Bon Apetit Magazine Best, 1998 Vinitaly Distinction i 3
dodatkowe medale.
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
100% Xinomavro

Sposob podania:

Idealne do czerwonych
smazonych mies, podawanych
ze stodkimi sosami oraz z6ttych
serow.

Temperatura podania: 16-18°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy
w debowych beczkach.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc¢ alkoholu: 12,5 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Typowe, klasyczne wino Naoussa

o gtebokiej, czerwonej barwie, z wielkg
osobowoscig. Bogaty bukiet dojrzatych
czerwonych owocoéw, jezyny i sliwki, razem
z pomidorem suszonym na stoincu

i aromatami cynamonu i drewna
otrzymanymi podczas dojrzewania. Bogate
ciato, dobrze zrownowazona struktura,
delikatnie wyczuwane taniny na finiszu.

Pierwsze greckie czerwone wino VQPRD
rozlewane do butelek na rynku greckim,
stanowigce punkt odniesienia dla
pozostatych czerwonych win w Grecji. Wino
lubiane przez 6 generacji konsumentow,
utozsamiane z ponadczasowgq jakoscia.

2006 Oinothiki Distinction 1rst In Class, 2005 Wine & Spirits Magazine 90/100, 2005 Wine Competition Prowein 1*, 2003 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2003 International Wine
Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2002 International Wine Challenge Distinction, 2001 Japan International Wine Challenge Silver, 1995 Challenge International Du Vin - Blaye Bourg Silver + 4 kolejne
srebrne medale.

*
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Rodzaj: Wino o gtebokim, rubinowym kolorze.
Czerwone wytrawne Z aromatem ciemnych owocow i przypraw,
Szczepy: jak i wyczuwalnymi roslinnymi niuansami
Xinomavro w tle. Na podniebieniu wyczuwalna

Limnio

mieszanka trzech odmian. Solidne, dobrze

Cabernet Sauvignon , . - . .
zrownowazone wino o mocnym szkielecie

Sposéb podania: tanin. Dobrze zbalansowany owocowy
. o Idealne do czerwonych mies, smak przypraw z nutami skory i ciemnej
METOXI wedlin, twardych seréw. czekolady. Wyraznie utrzymujacy sie
Cope posmak. Wino z wielkim potencjatem

s, . ) dtugotrwatego lezakowania.
Warunki i okres lezakowania:

Minimum 8-12 miesiecy
w debowych beczkach, co
najmniej 6 miesiecy w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

s Vintage 2010 Mundus Vini 2013 - Silver, Vintage 2009 Weinpreis Wine System AG 2013 - Silver, Awc Vienna 2012 - Silver
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Rodzaj: Gteboki czerwony kolor z pikantnymi
Czerwone wytrawne aromatami pieprzu i cynamonu, W ustach
Szczepy: petne i delikatne, bez gtebokich tanin.

100 % Limnio

Limnio to starozytny grecki szczep,
wymieniany juz przez Arystotelesa i
Homera, ktory do dzisiaj daje doskonate
czerwone wino.

Sposdb podania:

Idealne uzupetnienie dan kuchni
srodziemnomorskiej, dan na bazie
czerwonego i biatego miesa oraz
sosu pomidorowego.

Temperatura podania: 16-18°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy
w debowych beczkach.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13,5 %

%k 2005 - Limnio 2001 - International Wine Competition - Vinitaly Gran Menzione, 2013 - Limnio 2011 - International Wine & Spirits Competition, United Kingdom Bronze, 2015 - Limnio 2012 - Decanter World Wine Awards,
United Kingdom Commended, 2015 - Limnio 2012 -Texsome Wine Competition, Usa Bronze, 2015 - Limnio 2012 - Blindtasted.Com, Germany Top Ten, 2016 - Limnio 2013 - Texsome Wine Competition, Usa Silver
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Rodzaj: Delikatny, ziemisty posmak z wyraznymi
Czerwone wytrawne akcentami soczystej jezyny i Sliwki.
Szczepy: Wyczuwalne nuty skdrzaste, przypraw
1/3 Xinomavro i lukrecji. Intensywny, gteboki fioletowy

1/3 Krassato
1/3 Stavroto

Sposob podania:

Idealne do biatych oraz
czerwonych mies, wedlin,
twardych i miekkich seréw.

kolor podkresla bogaty bukiet solidnych
tanin i dobrze zbalansowanej kwasowosci.
Soczyste wykoniczenie.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu (50% nowe —
50% drugie i trzecie wypetnienie),
nastepnie co najmniej 12 miesiecy
w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 13 %

2012 Vintage Mundus Vini 2015 — Gold Medal & Best Red Wine From Greece In The Show, 2011 Vintage Berliner Wine Trophy 2015 — Silver Medal, 2010 Vintage The Dallas Morning News And Texsom International
Wine Competition 2014 — Bronze Medal, Thessaloniki International Wine Competition 2014 — Gold Medal, Wine & Spirits Magazine (Aug. Issue 2014) — 86 Points & Best Buy Wine Enthusiast — 91 Points, 2009 Vintage
Selections Mondiales De Vins Canada 2013 — Gold Medal, Thessaloniki International Wine Competition 2014 — Gold Medal, Ultimate Wine Challenge America 2014 — Good / Recommended, Weinpress Winesystem AG
— Silver Medal, Wine And Spirits (August 2013) — 90 Points / Year’s Best & Best Buy, 2008 Vintage Selections Mondiales De Vins Canada 2012 — Gold Medal, Thessaloniki International Wine Competition 2012 — Gold
Medal, Wine And Spirits (August 2013)— 90 Points / Best Buy
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Rodzaj: Wino o czerwonym, aksamitnym kolorze,
Czerwone wytrawne z aromatem z czerwonych owocow, Sliwki
Szczepy: i jezyny, ktére harmonijnie wspodtgrajg
50% Agiorgitiko z dominujgcym aromatem pieprzu

50% Cabernet Sauvignon i wanilii oraz aromatem dojrzewania
Sposéb podania: w debowych beczkach. tagodny smak
Idealne do czerwonych mies wraz z intensywnym, aromatycznym

z sosami i migkkich seréw zéttych. i trwatym wykonczeniem. Dojrzewajac

w butelce, jego charakter bedzie sie nadal
Temperatura podania: 16-18°C. wspaniale rozwijat.

Wino pochodzace z Koryntu, jest

Warunki i okres lezakowania: produkowane z dwdch charyzmatycznych
Minimum 18 miesiecy odmian. tagodne Agiorgitiko i bogate
w debowych beczkach. Cabernet Sauvignon sg mieszane, aby dac

poczatek wspaniatemu czerwonemu
winu, ktore jest zalecane do

Pojemnosc: 0,75 | dtugotrwatego dojrzewania

Zawartosc alkoholu: 13,5 %

%k 2010 International Wine Competition-Thessaloniki Greece Silver, 2010 Wine Competition Prowein Distinction, 2008 Decanter World Wine Awards Bronze, 2008 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Gold,
2007 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver, 2006 Wine Competition - Prowein Distinction, 2005 Great International Award Mundus Vini Distinction, 2004 Concours Mondial De Bruxelles Silver, 2003
Challenge International Du Vin - Blaye Bourg Gold, 2003 International Wine & Spirit Competition Bronze, 2003 International Wine Competition - Thessaloniki Greece Silver
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Rodzaj:
Czerwone wytrawne

Szczepy:
80% Cabernet Sauvignon
20% Limnio

Sposob podania:
Idealne do czerwonego miesa,
wedlin, twardych serow.

Warunki i okres lezakowania :
Minimum 16 miesiecy w
debowych beczkach gtownie

z debu francuskiego (35%
pierwszego wypetnienia - reszta,
2. i 3. wypetnienia), nastepnie co
najmniej 12 miesiecy w butelce.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 14 %

@ GREEK TRADE

Wino o gtebokim, bardzo intensywnym
rubinowym kolorze. Odwazne aromaty
matych, ciemnych owocdéw, przypraw

i wanilii. Wytrawny smak z dobrze
ustrukturyzowanymi taninami i petnym
ciatem. Ztozone aromaty kawy i gorzkiej
czekolady w towarzystwie owocéw nadajg
pikantnego charakteru. Posmak jest dtugi,
ztozony i bardzo imponujacy.

% Agioritiko Abaton 2007 Is Among The “Ambassadors” of New Wines Of Greece Campaign 2015. 2007 Vintage, Mundus Vini Biofach 2012 — Gold Medal, 2005 Vintage Mundus Vini Biofach 2011 - Gold, Medal, Mundus Vini

Biofach 2010 — Gold Medal, Awc Vienna 2010 — Gold Medal, Thessaloniki International Wine Competition 2009 — Silver Medal
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Rodzaj:
Roézowe wytrawne

Szczepy:
Agiorgitiko
Syrah

Sposob podania:

Idealnie pasuje do dan na bazie
makaronéw i owocow morza
oraz tososia.

Temperatura podania: 10-12°C.

Pojemnosc¢: 0,5 |
Zawartosc alkoholu: 12 %

e- GREEK TRADE

Wino o jasnym koralowym kolorze z
tososiowymi refleksami. Dobrze
zbalansowane z przyjemnym posmakiem.

57
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Rodzaj:
Roézowe wytrawne

Szczepy:
Kotsifali
Mandilari

Sposob podania:

Idealnie pasuje do dan na bazie
makaronéw i owocow morza
oraz tososia.

Temperatura podania: 10-12°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

e- GREEK TRADE

Odswiezajgce wino z aromatem swiezych
czerwonych owocoéw. Dobra struktura i

zbalansowany smak.

58
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VIN DE CRETE

%k 2010- Vin de Crete 2010 - Inothiki Thessalonik SILVER

Vi Do Prete

Rodzaj:
Roézowe wytrawne

Szczepy:
Kotsifali
Mandilari

Sposob podania:

Idealnie pasuje do dan na bazie
makaronow i owocéw morza
oraz fososia

Temperatura podania: 10-12°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

e- GREEK TRADE

Wino o jasno rézowej barwie. Delikatne
aromaty czerwonych owocdow i ptatkdéw
rdzy, z przyjemnym, orzezwiajgcym
smakiem i owocowym finiszem.

59
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Rodzaj: Wino o zywej ztoto-zielonej barwie,
Biate potstodkie aromaty owocow cytrusowych i
Szczepy: przyjemny, dobrze wywazony, srednio
Vilana stodki smak.

ge— Thrapsathiri
Sposdb podania:
Idealny jako aperitif, a takze jako
dodatek do deseréw.

,9_ »

lMIéLYKOb
puiuog

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %
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Rodzaj:
Biate potstodkie

Szczepy:
Rézne biate odmiany

Sposob podania:
Idealny jako aperitif
oraz jako dodatek do
deserdw.

Pojemnosé: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Potstodkie wino o intensywnym
aromacie
i przyjemnym owocowym charakterze.

W starozytnej Grecji, nazwg
"Meliritos" okreslano pétstodkie wino
produkowane przez dodanie miodu
("meli" w jezyku greckim) do wina.
Meliritos to najbardziej
rozpoznawalna marka wina
potstodkiego w Gregcji.
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Rodzaj: Wino o ztotym kolorze, z intensywnymi
Biate stodkie aromatami kwiatéw i miodu. Gfadkie,
Szczepy: bogate i petne smaku.

Muscat of Rio

Sposdb podania:
Idealne do owocdéw, deserow i
lodow.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 15 %

62
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Rodzaj:
Biate potstodkie

Szczepy:
Z lokalnych i miedzynarodowych
odmian winogron.

Sposdb podania:
Idealne jako dodatek do
deserow.

Temperatura podania:
schtodzone.

Pojemnosé: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 10 %

@ GREEK TRADE

Biaty Caramelo jest petfen
niespodzianek. Jego jasny, z6tty wyglad
jest oznaka jego mtodosci i Swiezosci.
Bukiet jest peten aromatéw kwiatow

i zottych owocéw. To nowa alternatywa
dla wina musujacego, ktdra pobudza
zmysty, koi podniebienie i intryguje
wyobraznie.

Zachwycajgcy Caramelo ma zaledwie
10% alkoholu przez co mozna
porownac go do delikatnego
szampana. Zrownowazony smak

w potgczeniu z wyjatkowym,
nowoczesnym opakowaniem, to
cechy, ktore docenig wszyscy mtodzi
duchem i cieszgcy sie radoscig zycia.
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Rodzaj:
Biate stodkie - Vin De Liquer

Szczepy:
Muscat Blanc a Petits Grains

Sposdb podania:

Idealne do owocdéw, deserow i
lodéw. Szczegdlnie polecane do
plastrow melona z prosciutto.

Temperatura podania: 8-10°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 15 %

e- GREEK TRADE

Wino o blado ztotym kolorze i kuszgcymi
aromatami dzemu morelowego,
dojrzatego melona i toffi. W ustach
wyraznie przebija sie Swiezos¢ i bogactwo
smaku winogron muscat.

Vin Doux, nalezy do prestizowej linii Vins
de Liqueurs jest najpopularniejszym winem
Samos, cenionym przez mitosnikow win na
catym swiecie.
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Rodzaj:
Biate stodkie - Vin De Liquer

Szczepy:
Muscat Blanc a Petits Grains

Sposdb podania:
Idealne do owocdéw, deserow i
lodow.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 15 %

Temperatura podania: 10-12°C.

e- GREEK TRADE

Organiczne wino o ztotej barwie. Mocne i
harmonijne aromaty kwiatow, owocoéw, a
takze miodu. Znakomicie zbalansowana
stodycz z delikatng kwasowoscig, ktdra
zostawia na jezyku dtugi posmak.
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Rodzaj:
Biate stodkie - Vin De Liquer

Szczepy:
Muscat Blanc a Petits Grains

Sposdb podania:
Idealne do deseréw oraz mocno
aromatycznych serow np. blue.

Temperatura podania: 12-14°C.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 60 miesiecy w
debowych beczkach

Pojemnosc¢: 0,5 |
Zawartosc alkoholu: 15 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Wino o imponujgcym, ciemno
pomaranczowym kolorze z odcieniami
brazu. Aromaty miodu, toffi, owocowych
przetworéw, dzemu czereSniowego z
wyczuwalnym w tle kakao i czekoladg,
tworzg wyjgtkowo ztozony i gteboki
bukiet, ktory zostat zbudowany cierpliwie
warstwa po warstwie. Fenomenalnie
zachowana rownowaga. Szlachetne
aromaty muscatu harmonijnie wspotgrajg
z aromatami suszonych owocow w
towarzystwie dymu i czekolady, wszystko
to tworzy bezkonkurencyjne wino.

Powoli lecz systematycznie, wino
Anthemis, zdobywato coraz wiekszg
popularnosc i obecnie jest ono jednym z
najwazniejszych win Unii. Jest to klasyczna
mistella, ktora dojrzewa okoto 5 lat w
drewnianych beczkach.
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Rodzaj: Wino o delikatnym czerwonym kolorze.
Czerwone potstodkie Wyczuwalne aromaty dojrzatych

Szczepy: czerwonych owocow, sliwki, jezyny.
Agiorgitiko

Sposdb podania:
Idealne do dan z sosami, risotto
i satatek.

Temperatura podania: 16-18°C.

MIXAAH FEQPTIAAH =

W

Pojemnosc: 0,25 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

67
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Rodzaj:
Czerwone potstodkie

Szczepy:
Agiorgitiko
Cabernet
Merlot

Sposob podania:

Idealne jako aperitif. Najlepiej
podawaé do owocéw, orzechdow
lub zéttego sera.

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnosc¢: 0,5 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %

e- GREEK TRADE

Owocowe wino o gtebokiej czerwonej
barwie. W smaku aksamitne,
z przyjemnym stodkim akcentem.
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Rodzaj:
Czerwone potstodkie

Szczepy:
Kotsifali
Mandilari

Sposdb podania:
Idealny jako aperitif, a takze jako
dodatek do deseréw.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

e- GREEK TRADE

Swieze wino z aromatem czerwonych
owocow, o przyjemnym i dobrze
wywazonym srednio-stodki smaku.
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Rodzaj: Wino o gtebokiej barwie. Wyczuwalne
Czerwone potstodkie aromaty czerwonych owocow.
Szczepy: Kwasowos¢ Srednia.
Agiorgitiko

Sposdb podania:
Idealne do czerwonych mies
i zottych serow.

Hu.iyAvkos

WEET RED WD

Temperatura podania: 16-18°C.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11 %
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Rodzaj: Pétstodkie wino o intensywnym,
Czerwone potstodkie czerwonym kolorze, przyjemnym,
owocowym aromacie i gtadkim,

Szczepy:
"4 petnym smaku.

Rdzne czerwone odmiany

Spos6b podania: W starozytnej Grecji, nazwg

Idealny jako aperitif "Meliritos" okreslano poétstodkie wino

oraz jako dodatek do produkowane przez dodanie miodu
- deserow. ("meli" w jezyku greckim) do wina.

Imiglykos - A . .
LBy 08 Cambas Meliritos to najbardziej

rozpoznawalna marka wina
potstodkiego w Grecji.

Pojemnosé: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 11,5 %
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Rodzaj:
Czerwone stodkie

Szczepy:
100% Mavrodaphne

Sposdb podania:

Idealne jako aperitif oraz jako
dodatek do swiezych owocow
i satatek owocowych, ciast
owocowych, tart, lekkich
deserdw i sorbetow.

Warunki i okres lezakowania:
Minimum 12 miesiecy
w debowych beczkach.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartosc alkoholu: 15 %

Wino o gtebokim kolorze podobnym do
koloru czerwonej cegty. Drobny bukiet,
ktdry harmonijnie tgczy ostre aromaty
sliwek z aromatami mocha i kakao oraz
szczyptg cynamonu i gozdzikdw. Wino
okragte i obfite w aksamitng stodycz,
ktora otacza podniebienie i podkresla
swoj bogaty charakter aromatycznym
kakao z lekkg nutg wanilii. Mocne,
dobrze zrobione, z intrygujgcym
wykonczeniem. Wino z wielkim
potencjatem dtugotrwatego lezakowania.
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Rodzaj:
Czerwone potstodkie

Szczepy:
Z lokalnych i miedzynarodowych
odmian winogron

Sposob podania:
Idealne jako dodatek do
deserdw.

Temperatura podania:
schtodzone.

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 10 %

Ol
@ - GREEK TRADE

Caramelo ma zywy czerwony kolor

z nutami fioletu i purpury. Bogaty
bukiet czerwonych kwiatow i matych
czerwonych owocéw docenig wszyscy,
ktorzy go sprobujg. Caramelo to nowa
alternatywa dla wina musujgcego, ktora
pobudza zmysty, koi podniebienie

i intryguje wyobraznie.

Zachwycajgcy Caramelo ma zaledwie
10% alkoholu, przez co mozna
poréwnac go do delikatnego
szampana. Zrownowazony smak

w potfaczeniu z wyjgtkowym,
nowoczesnym opakowaniem, to
cechy, ktdore docenig wszyscy mtodzi
duchem i cieszgcy sie radoscig zycia.
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Rodzaj: Wino o gtebokim rubinowym kolorze
Czerwone stodkie z odcieniami koloru czerwonej cegty,
Szczepy: ktore pojawiajg sie w wyniku starzenia.
100% Mavrodaphne Wyczuwalne aromaty suszonych owocow

i cynamonu. Bogate ciato i dtugi posmak.
Wino z wielkim potencjatem
dtugotrwatego lezakowania.

Sposdb podania:

Idealne jako aperitif, oraz jako
dodatek do deserdw, szczegdlnie
czekoladowych.

Temperatura podania: 8-10°C.

MAVRODAPHNE
DRY

Pojemnos¢: 0,75 |
Zawartos¢ alkoholu: 15 %
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RETSINA _
MALAMATINA

RETEING
HALAMATIA!

RETSINA
“ALAMATINA

Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Savatiano i Roditis z dodatkiem
naturalnej zywicy z sosny

Sposdb podania:
Idealne do kazdego positku:
mies, ryb, owocow itd.

Temperatura podania:
schtodzone.

Pojemnos¢: 0,251,0,51, 2 |
Zawartosc alkoholu: 11 %

e- GREEK TRADE

Tradycyjne greckie wino, wytwarzane
wytgcznie z greckich
odmian winorosli , Savatiano" i , Roditis".

Dodanie niewielkiej iloSci zywicy sosnowej
podczas fermentacji nadaje winu Retsina
wyrazisty smak, jednoczesnie uwalniajac
owocowe nuty uzytych odmian winogron.

Produkcja wina odbywa sie przy
wykorzystaniu metody "White wine
making”, dzieki ktérej uzyskuje sie wino
charakterystyczne pod wzgledem

koloru, zapachu, smaku i jakosci. Dodanie
do wina Retsina zywicy, ktorej wiasciwosci
sg dobrze znane od starozytnosci, czyni
wino wyjgtkowym i catkowicie utozsamia
je z Grecja.
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Rodzaj:
Biate wytrawne

Szczepy:
Rozne biate odmiany

Sposdb podania:
Idealne do ryb, drobiu,

Pojemnos¢: 0,75 |

makaronu z biatymi sosami.

Zawartosc alkoholu: 11,5 %

e- GREEK TRADE

Biate wytrawne wino, o jasnym zottym
kolorze i pikantnym aromacie, ktory
pochodzi z dodanej zywicy.

Delikatna retsina, idealna dla osdb nie
bedacych wielbicielami klasycznego,
intensywnego smaku retsiny.
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Rodzaj: Rodzaj:

Biate wytrawne Czerwone potstodkie Czerwone wytrawne

Szczepy: Szczepy: Szczepy:

Savatiano i Roditis Grenas i Merleaux Grenas i Merleaux, Sira
Sposdéb podania: Sposob podania: Sposob podania:

Idealne do biatych mies, ryb Idealne samo lub jako dodatek do Idealne do wszystkich mies.

i owocow morza. deserdw.

Temperatura podania: 6-8°C Temperatura podania: 10-12°C Temperatura podania: 16-18°C
Warunki i okres lezakowania: Warunki i okres lezakowania: Warunki i okres lezakowania:
Minimum 3 miesigce Minimum 6 miesiecy Minimum 6 miesigcy
w zbiornikach ze stali w zbiornikach ze stali w zbiornikach ze stali
nierdzewnej. nierdzewnej. nierdzewnej.

Pojemnosc: 5 |, Zawartosc alkoholu: 11,5% Pojemnos$¢: 5 |, Zawartosé alkoholu: 11,5% Pojemnos¢: 5 |, Zawartosé alkoholu: 11,5%

Wino o bardzo jasnym kolorze. Wino o purpurowym kolorze z tonami Wino o gtebokim, czerwonym kolorze
Charakteryzuje sie delikatnymi aromatami ciemnych pomaranczy. z rubinowymi refleksami. Bogaty aromat
kwiatowymi z nutami brzoskwini Na zrownowazony smak doskonale wisni z lekko pikantnymi tonami nadaje

i suszonych owocow. wptywajg aromaty wisni, sliwek petnie smaku z krggtym posmakiem tanin.

i migdatéw oraz posmak wanilii. 77
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Greek Trade Sp. z o0.0.

Jakub Frey ul. Tadeusza Sliwiaka 14
Product Manager 30-797 Krakow
tel. 12 345 27 86 tel. +48 12 350 53 50
kom. 883 390 481 fax +48 12 350 53 60

j.frey@greektrade.com.pl krakow@greektrade.com.pl
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